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Allergene und Zusatzstoffe

1 — mit Konservierungsstoffe, 2 — mit Antioxidationsmittel, 3 — Mit
Geschmacksverstarker, 4 — Mit Stldungsmittel, 5 — Mit Farbstoff, 6 —
geschwefelt, 7 — gewachst, 8 — geschwarzt, 9 — mit Phosphat, 10 — mit
Milcheiweil3, 11 — mit einer Zuckerart als Stf3ungsmittel, 12 — mit
NitritpOkelsalz, G1 — Glutenhaltiges Getreide - Weizen, Hartweizen,
Griel3, G2 — Glutenhaltiges Getreide - Roggen, G3 — Glutenhaltiges
Getreide - Gerste, G4 — Glutenhaltiges Getreide - Hafer, G5 —
Glutenhaltiges Getreide - Grinkern, G6 — Glutenhaltiges Getreide -
Dinkel, G7 — Glutenhaltiges Getreide - Kamut, Zweikorn (Emmer), G9 —
Glutenhaltiges Getreide - Tritikale, KT — Krebstiere und daraus gew.
Erzeugnisse, El — Eier und daraus gew. Erzeugnisse, Fl — Fische und
daraus gew. Erzeugnisse, EN — Erdniusse, SO — Sojabohnen und daraus
gew. Erzeugnisse, ML — Milch und daraus gew. Erzeugnisse,

Laktose, SF1 — Schalenfriichte (Mandeln), SF2 — Schalenfriichte
(Haselnisse), SF3 — Schalenfriichte (Walniisse), SF4 — Schalenfriichte
(Cashew Nisse), SF5 — Schalenfriichte (Pekaniisse), SF6 —
Schalenfriichte (Paranusse), SF7 — Schalenfriichte (Pistazien), SF8 —
Schalenfriichte (Macadamia), SL — Sellerie, SE — Senf, SM —
Sesamsamen, SU — Schwefeldioxid und Sulphite, LU — Lupinen, WT —
Weichtiere, Rind — Rindfleisch, Pute — Putenfleisch, Huhn —
Hahnchenfleisch, Gefl — Geflligelfleisch,

Wir weisen darauf hin, dass trotz gro3tmdglicher Sorgfalt die Méglichkeit
einer Kreuzkontamination generell nicht ausgeschlossen werden kann.



